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7 B e la ona del mercado (Hotel I Corte. erta P
Restaurante La Huerta, La Posada, Hogar del Jubitado

y Bar Casino). iRecuerda que puedes
usar ¢l minibds cireular grauito!
Los 100 primeros que ertreguen el
folleo con los 5 sellos recihirdn ade-
més una ristra de chorizos de

Cabra Malaguefia elaborada por
Embutidos Colmenar— La Freshkerall

El minibos es gratuifo, circulard de
12.00 h. a18:05 h. iSdbete. conoce
Casabermeja y completa [a ruta
gasfronomica de la Cabra Malaguefial
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mercado de quesos)

Inscripeion previa (indicando nombre completo. fecha de nacimiento y DN asi como el dia de la visita-sbado o domingo para el que
realiza la reserva -) en el correo elecfranico: visitacasabermeja@grmail.com o en los feléfonos: 952 75 82 75 / 952 75 83 71. Precio: 1 €
(pago directo en el minibos). Salida en minibis a las Pefias de Cabrera desde el Restaurante La Huetta (Cfra. Colmenar km. 1) Plazas: 35
Salida en minibds a ruta del aceite desde el Resfauranfe Venta Pedro (Cira. Casabermeja-Arroyo Coche k. 3) Plazas: 14

VISITA GUIADA a los Bienes de Interés Cultural de Casabermeja: Cementerio de San Sebastién. Iglesia de Ntra. Sra. del Socorro y Museo
de la Ceramica. Los tickefs se podran adqirir en el stand del Ayunfamiento una hora antes de la visita guiada. Incluyen las 3 visitas por §

un coste de 2 € (incluye desplazamiento en minibs l cementerio y a la iglesial. Plazas en cada grupo: 20

Es necesario [a adquisicién de fickef a la entrada. Precio: 1 € (pago directo a la enfrada). 25 plazas.
Para poder disfrutar de las acfividades con plazas limifadas es necesaria la adquisicion de tickefs a la enfrada de cada actividad. e
recomendamos que acudas como minimo 15 minufos antes del inicio de la acfividad. Organizate en una cola para conseguir fu enfrada.

VISTTA GUIADA CON INSCRIPCION PREVIA: Pastoreando”. Disfiuta de una experiencia unica: acompaia a un cabrero mienfras saca a
pastorear a su ganado. Recortido a pie de un kilomefro aproximadamente. Es necesario realizar inscripeidn previa (indicando nombre
complefo, fecha de nacimiento y DN asi como el dia de la visita-sbado o domingo para el que realiza la reserva-) en el correo electréni-
co: visitacasabermeja@grmail.com o en el feléfono: 952 75 82 75 / 952 75 83 77. Precio: 1 £ (pago directo en el minibos).

Salida en minibds desde la rotonda de la enfrada l pueblo. Plazas: 18.

Actividad gratuita. entrada libre hasta complefar aforo

5)  PONENCTA-DEGUSTACION: SABADO Cormienzo Concurso Pinfura VISITA GUIADA: oy TALLER:
=Y U dia enfre cabras. miely quests’ 8 alaire lbre Modalidad adulta e ol a los Bienes de Interés CulTural de [i[SH Posres de leche de cabra @
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s g‘* m”?‘“; ¢ Sl VISTTA GUIADA (INSCRIPCION PREVIA): S  “Dle el biberdin a un chiv -
S Drﬂa”'zi i sr 3 b o OwMlerario e Cesabermga. = P VISITA QUTADA (INSCRIPCION PREVIA)
i Di.rec(’:(‘)sregelrj\lesl'al(:i?%:;sz: \:ﬂaa|agueﬁa SA 0 fabrica de acefe Molno del VISITA GUIADA: N : OOO “Pasforeando’ Y
edjfora del Diario SUR i S Hortelano y degustacion de acefes o 2 los Bienes de Interés Coltural de - gl Salide: Rofonda de la enfrada l puebl
Plaza Fuente de ahajo de Casabermeja SE}  (asabermeja: Cementerio, Iglesia y '
: Salida: Restaurante Verta Pedro @ ' Museo de la Ceramica. GRUPQ 4 DEGUSTACION GRATUITA:
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CONCURSO TAPAS: Museo de la Ceramica. GRUPO 1 (baile tipico de Casabermejal Providenciay Panederia Niesira Sefors
8 Fallo del jurado de la fapa ganadora et
S ol TV Concurso de Tapas Carl VISITA GUIADA: A oy TALLER INFANTIL: Lona del mercado de quesos
Melacitana’. Plza Fuerfe de abep Q a los Bienes de Inferés Cultural de S—r “Creatu chapa personalizada i
; OF  (asabermeja: Cementerio. Iglesia y Ml de la fiesta de la cabra malaguefia’ TALLER INFANTIL:
; Museo de la Ceramica. GRUPO 2 5 =Y “Crea fu chapa personalizada
DEGUSTCICN GRATUImf - 980 CATA: Quesos de Cabra Malaguefia @ M de la fiesta de la cabra malaguefia
Quesos de Malaga, embutidos de Cabra 50 1L00-1400 h-ALLER Y .
Malaguefia. y embutidos attesanales de i £ : i }
Casa?)ermeja, acompafiados por Vinos g it ?abrero. - @ o 16100‘201,00 h. DOMINGO: <Qo L ACT,UACION: :
del CRD.. Melaga y Sierras de Milaga 36 AMeEAbE Y o Bk PR EAPOSICION: Perro depashr S lguenjelBurlondendeonc'eﬂo
Embutidos elaborados por Carniceria Salvi y mLLER INEANTIL. M de aceeso libre y confinvado 0na del Mercado de queses
" . H 4 S d O 4 H ¢
s s bl & S B8N Eltracinaresanalde (B TLLER TNANTIL CENA-TARIAJE:
Plaza Fuentte de ahajo S quesos de capra’ 8 'Elhctanignit vé|as S SABADO: Cena maridaje
' = cera de abejas’ B especial Fiesta Cabra Malaguefia con
AGTUACTON: o | TALLER INFANTIL: _ 94  Vino de Bodegas Tierras de Mollina.
Recifal @ cargo de la Escuela de g "Elaboracion de velas con 0 VISTTA GUIADA. N R Hotel Rural £l Corte.
Cante Flamenco de Casabermeja cera de abejas” =¥ 2 s Bienes de Inferés Cufurl de Precio: 21€. Mlend de la cena en el
Camino de Colmenar untoa la zona del Sy (asabermeje: Cementerio. Iglesia y reverso. Reservas: 952 75 84 29

Museo de la Ceramica. GRUPO 5 i '

*Mercado de quesos. productos locales. artesania y ceramica*
*Exposicién OH MY GOAT! (del 19 al 24 de sepfiembre)* °
* Paseos en buro gratuitos para nifios* y ade ma’

* Exposicién de ganado caprino de pura raza malaguefia * Se
*Concurso de Pintura al Aire Libre: “La Cabra Malaguefia ~ Casabermeja y su entorno,

Sébado 20 de septiembre. Bases disponibles en: www.cabrarma.com’

*Exposicidn de proyectos realizados por el alumnado de la Escuela de Arte San Telmo (amuebla-
miento y escaparafismo) para el futuro cenfro muftifuncion de la Cabra Malaguefia*

I Laruta gastrondmica permanecerd abietta al piblico en los resfaurantes parficipantes de 13:00h a16:00hy |
1 de 20:00 ha 23:00 h desde el viernes 20 al domingo 22 de sepfiembre. E| horario de |a zona exposifiva y del |
I mercado serd de 11:00 ha 20.00 h.
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Autovia A-45. salida 127, Tel: 952 758 429 / info@hotelelcorte.com / wwwhotelelcorte.com

elahorado con Aceite de Oliva Virgen Extra Molino del Hortelano de Casabermeja y acompafiado por Vino
blanco seco moscatel Lagar de Cabrera de Bodegas DIMOBE
con D.0P. Sierras de Malaga
TNENU DECUSTACION (fodos los platos también estan disponibles en formato tapa)
Entrantes:
- Ensalada de queso fresco de Cabra Malaguefia caramelizado con almendra y vinagreta de mosfaza
Plato principal:
- Chulefitas de Chivo Lechal Malaguefio con miel de romero al pimentén
- Chivo Lechal Malaguefio en salsa de almendras
Postres:
- Semifrio de leche cortada de Cabra Malaguefia con pifiones

Reservas: info@hotelelcorte.com / 952 758 429
Entrante: Ensalada de boquerones al nafural con fomate y menfa con Vino blanco Morfespejo
1°: Pafé de Chivo Lechal Malaguefio can mermelada de frutos rajos y fostas con
Vino dulce natural Carpe diem
29 Codillo de cerdo en su jugo con Vino tinto Nonfespejo roble
P- Leche frita de Cabra Malaguefia con helado e turrdn con Vino espumoso moscatel Apiane

Arroyo Canfarranas s/n, Tel: 653 05 77 26 / eltapiteo@gmail.com / www.facebook.com/El tapifeo
! Tapa a concurso:
8 Hamburguesa de Chivo Lechal Malaguefio con queso de cabra y almendras con toque de Pedro Ximenez
| elaborado con Aceite de Oliva Virgen Extra Molino del Horfelano de Casahermeja y acompafiado por Vino
| Tinfo Lagar de Cabrera de Bodegas DIMOBE con D.0.P. Sierras de Malaga
TNENU DEGUSTACION (fodos los platos también estan disponibles en formato tapa)
Entrantes:
- Taboulet con Queso fresco de Cabra Malagueria
- Ajoblanco con nieve de Queso de Cabra alaguefia
- Crema de almendras ecolégica con polvo de Queso de Cabra Malaguefia
- Hamburguesa de Chivo Lechal MNalaguefio con queso e cabra y almendras con foque de Pedro Ximenez
Plato principal:
- Calderefa de Chivo Lechal Malaguefio
- Pierna de Chivo Lechal Nalaguefio al horno con muselina de miel de abeja “El Lugé”
- Chuletllas de Chivo Lechal Malaguefio con salsa de miel y mosfaza
Postres:
- Tarta de queso de Cabra Malaguefia con arandanos, alhahaca fresca y semillas de amapola

- Artoz con leche de Cabra Malaguefia

996 Bar Restaurante Alba

S ——— T — R S S R NS N M —

Paseo Puerfo de la Horea 1. Tel: 952 758 232 / 1998restaurantealbad@gmail.es i
www hosteleriamalaga.com/alba :
i

Tapa a concurso:
Pimientos del piquillo rellenos de Chivo Lechal Malaguefio con salsa de almendras al horno

elaborado con Aceite de Oliva Virgen Extra de cosecha propia de Casabermeja con Vino D.0.P. Sierras |
E de Malaga I
TNENU DEGUSTACION (fodos los plates también estén disponibles en formato tapa) i
Entrantes:
- Ensalada variada con nueces y queso de Cabra Malaguefia i
- Enfremeses de productos de la Cabra Malagueria i
- Champifiones rellenos con queso de Cabra Malaguefia i
- Crema de queso de Cabra Malaguefia y membrillo con almendras i
Plato principal: I
i
i
i
i
i
i

- Pimienfos del piquillo rellenos de Chivo Lechal Malaguefio con salsa de almendras al horno
- Empanadillas de espinacas y queso de Cabra Malaguefia
~ Chivo Lechal Malaguefio l ajllo
~ Chivo Lechal Malaguefio a la miel e romero
Postres:
- Naillas de leche de Cabra Malaguefia
~ Flan de queso de leche de Cabra Malaguefia

- Artoz con leche de Cabra Malaguefia
- Tarta de queso con leche de Cabra Malaguefia

il Bar Monthlanc EEEEESEE

Paseo Puetto de |a Horca, 3 / Tel: 652 84 42 81

r
|
i
1
]
i
i
i
|
i
]
}
i
i
i
i
|
]

Tapa a concurso:
Chivo Lechal Malaguefio al gjillo con salsa de almendras y pasas

|

i
elaborado con Aceite de Oliva Virgen Extra Hojiblanca y acompaiiado por Vino blanco Montespejo de I
Bodegas Tierras de Mollina con D.0.P. Sierras de Malaga |

TAPAS |

- Croquetas de Chivo Lechal Malaguefio con queso de Cabra Malaguefia |

1

.

£ Pdras deguster
on eslos esteblecimientos
( tacion:
tapas ylo mends degus
Precio tapa-+bebida= 250 euros
Precio Mend degustacion =.19.euros
(enfrante 2 elegir plafo principal 2

dlegir+postre 2 elegir
_pebida no ncluida en ¢ precio-

de Tos Productos de la Cabra Mala

nomica

S
f”l]/;go m

Almendras de Mélaga La Mélaga que conacemos es inimaginable sin 3
la presencia secular del almendro en su paisaje y su cocina. Con
almendras se framan algunos de los logros cvlinarios més conclu-
yenes de nuestra tradiion gastrondmica (gjoblanco. salsa de almendras.
bienmesabe... y con las almendras se las van a ver los establecimienos que
compitan en la IV edicion del concurso de tapas Carta Malacitana. A la restauracion

de avilla le vuelve a focar llevar el paisaje a la cazvela y demostrarnos que la cabra
malaguefia. fas almendras y ofros productos de nuestros campos casan de maravilla al
calor de las lumbres de Casabermeja

Rufa Gastro

Restaurante La Huerfa

o — = am ap

Ctra. Colmenar km 1, Tel: 952 75 81 29 / pepiflores78(@hotmail.com / wwwrestaurantelahuertacasabermejaes |

Tapa a concurso: ]
Albondiguillas de Chivo Lechal Malaguefio sobre crema de almendras i

elaboradas con Aceite de Oliva Virgen Extra de cosecha propia variedad hojiblanca y acompafiado por
Vino tinto Lagar de Cabrera de Bodegas DIMOBE con D.0.P. Sierras de Malaga
TNENO DEGUSTACION (todos los platos también estén disponibles en formafo fapa)
Entrantes: |
- Gazpacho de sandia con queso fresco de (abra Malaguefia
- Ensalada mezelum con queso de Cabra Malaguefia y chutney de fomate y almendras
| Plato principal:
- Chivo Lechal malaguefio en salsa de almendras
- Mlbondiguillas de Chivo Lechal Malaguefio sobre crema de almendras
Postres:
- Arroz con leche de Cabra Malaguefia y natillas
- Pastel con leche de Cabra Malaguefia y almendra ;

Restaurante La Romana

Paseo Puerto de la Horea.7. Tel: 952 758 808 / franromana@hotmail es

Tapa a coneurso:
Croquetas de Chivo Lechal Malaguefio a la harina de almendras

elaborado con Aceite de Oliva Virgen Extra Almazara de Galvez de Arroyo Coche
y acompafiado por Vino tinfo Primera Intencién de Bodegas José Molina de Colmenar con D.0.P. Siertas
de Malaga
TNENU DEGUSTACION (todos los plafos también estan disponibles en formafo fapa)
Entrantes:
- Tabla de quesos de Cabra lNalaguefia
Plato principal:
- Chulefillas de Chivo Lechal Malaguefio
- Chivo Lechal Malaguefio a la pasforil
Postres:
- Natillas de leche de Cabra Malaguefia
- Arroz con leche de Cabra lMalaguefia

i
|
|
|
I
I
I
I
|
I
I
|
|
I
I
I
|
I
i
|
i
|
4

Bar La Fuente de Abajo_
Paseo Puetto de la Horca, 9. Tel: 605 500 289 / apacheco@hotmail.es
Tapa a concurso:

[ — e S ey

Chivo Lechal Malaguefio al pimentdn con guarnicion de papas con salsa majo picén y almendras
elaborado con Aceite de Oliva Virgen Exira Molino del Horfelano de Casabermeja y acompaiiado por Vino
finfo Monfespejo de Bodegas Tierras de Mollina con D.0P. Sierras de Mélaga
TAPAS
~ Croquetas de cebolla frita y queso de Cabra Malaguefia con almendras

vUR]IoRR) ©1iT) Sede] 9p 0SININ0)

C/ Real. 34. Tel.: 674 730 892 / www.facebook com/pages/El-Casino-Casahermeja

elaborado con Aceite de Oliva Virgen Extra Hajiblanca y acompafiado por Vino tinto Montespejo roble de
Bodegas Tierras de Mollina con D.0P. Sierras de Mélaga
TAPAS
- Queso freseo e Cabra Malaguefia con mojama de afon y polvo de almendras
- Buiso de Chivo Lechal Malaguefio tradicional

Jamoneria-Bodeqa El Taxi

C/ Camino Colmenar local 4. Tel: 952 758 079 :
Tapa a concurso:
Chivo Lechal Malaguefio a la pastoril
elaborado con Aceite de Oliva Virgen Extra Molino del Hortelano de Casahermeja acompaniado de Vino tinfo
I Montespejo joven de Bodegas Tierras de Mollina con D.0.P. Siertas de Malaga
TAPAS

- Queso fresco de Cabra Malaguefia con membrillo

~ Quesos semicurado y curado de Cabra Malaguefia

- Asadura de Chivo Lechal MNalaguefio encebollada

Cerveceria Cafeteria Toppe

e e T T T T et T T T s b,
.: Paseo Puerto de la Horca. 2 / Tel: 616 13 21 54 I
: Tapa a coneurso: i
y Caldereta de Chivo Lechal Malaguefio con almendras !
I elaborado con Aceife de Oliva Virgen Extra IMolino el Hortelano de Casabermeja y acompafiado por Vino

i finfo Lagar de Cabrera de Bodegas DIMOBE con D.0P. Sierras de Malaga ,
i TAPAS i
i - Queso de Cabra Malaguefia con carne de membrillo I
. - Ensalada con queso de Cabra Malaguefia i

qar del Jubilado

¢lReal . 22
Tapa a concurso

Chivo Lechal Malaguefio en salsa de almendras
elaborado con Aceife de Oliva Virgen Exira Hojiblanca y acompaiado por Vino blanco Monfespejo de
Bodegas Tierras de Mollina con D.0P. Sierras de Malaga

TAPAS
- Tosfa de queso de Cabra Nalaguefia caramelizado

L L e L L e

Paseo Puerto De La Horea 25. Tel: 952 758 554 /asadorpuertademalaga@gmail.com

Tapa a concurso:
: Jarrefe de Chivo Lechal Malaguefio en salsa con couscous de pasas y almendras de Malaga

elaborado con Aceite de Oliva Virgen Extra El Molino del Hortelano de Casabermeja y acompafiado por Vino
Tinfo Monfespejo Joven de Bodegas Tierras de Mollina con D.0P. Sierras de Malaga
TNENU DEGUSTACION
Entrantes:
- Ensalada de queso fresco de Cabra Malaguefia con tomate huevo de foro del Valle del Guadalhorce y vinagreta
de frambuesas
~ Patata rellena de Chivo Lechal Malaguefio y queso de cabra con mermelada de mango mmm
~ Canalones de Chivo Lechal Malaguefio gratinado con queso de sus madres
Plato principal: |
- Chivo Lechal Malaguefio asado l horno de lefia
~ Chivo Lechal Malaguefio confitado con verdurifas naturales y chuthey de mando
- Chivo Lechal Malaguefio al jillo
Postres:

~Cuajada de leche de Cabra Malaguefia con miel de aguacate

~Arroz con leche de Cabra Malaguefia i
~Flan de queso de Cabra Malaguefia con frambuesas

Snpmin+ s} qmonn Sabiint | mgr | Pl

~ LaPosada

¢/ Real. 5/ Tel.: 952 75 82 29  laposadal830@hotmail.com

Tapa a concurso: I
Tostada de queso de Cabra Malaguefia con membrillo y almendras i

elaborado con Aceife de Oliva Virgen Extra Borbollén de Riogordo y acompafiado por Vino tinfo Montespejo I
roble de Bodegas Tierras de Mollina con D.0.P. Sierras de Mélaga
TNENU DEGUSTACION (fodos los platos fambién estan disponibles en formato fapa)
Entrantes:

|
|
i
- Variado de quesos y embutidos de Cabra Malaguefia I
Plato principal: I

- Chivo Lechal malaguefio al 4jill
- Pierna de Chivo Lechal Malaguefio al horno I
Postres: i
- Arroz con leche de Cabra Malagueria |
- Bachas de leche de Cabra Malaguefia con miel de cafia i

i
|
|
l
|
|
i ~ Ensalada con queso fresco y rulo de Cabra Malaguefia
]
|
|
i
|
|

Paseo Puerto de la Horca. 54, Tel.: 952 75 80 77 / restauranteelpuerto@hotmail.es
Tapa a coneurso

| |
I Albéndigas de pierna de Chivo Lechal Malaguefio en salsa de almendra i
I “elaborado con Aceite de Oliva Virgen Exira de cosecha propia variedad picuilla y acompafiado por Vino |
| tinto Chichilla de Bodegas Dofia Felisa de Ronda con D.0.P. Sierras de Mélaga |
I TNENU DEGUSTACION (todos los plafos también estan disponibles en formato fapa) I
| Entrantes:
i - Ensalada de aguacate y salmén con queso de Cabra Malaguefia caramelizado I

- Faes con chacina de Chivo Lechal Malaguefio (morcilla, chorizo y costilar) I
i Plato principal: I
l - Albéndigas de pierna de Chivo Lechal Malaguefio en salsa de almendra I
i ~ Chivo Lechal malaguefio l ajillo I
| - Queso de Cabra Malaguefia frifo con mermelada de higos |
I Postres:

~ Mousse de queso de Cabra Malaguefia con arandanos y cryjiente de gallefa |
1 - Cuajada al liman con leche de Cabra Malaguefia |

‘Restaurante Casa Pedro
Ctra. Casabermeja-Arroyo Coche. Tel: 952 758 135 3
Tapa a coneurso: !
Chivo Lechal Malaguerio a la pasforil i
elaborado con Aceite de Oliva Virgen Exira de cosecha propia elaborado por Molino del Hortelano de {
Casabermeja y acompafiado por Vino tinto Montespejo joven de Bodegas Tierras de Mollina con D.0P. i
; Sierras de Malaga I
TNENU DEBUSTACION (fodos los platos también estan disponibles en formato apa) i
Entrantes: i
- Ensalada con queso de Cabra Malaguefia y nueces i
- Asadura de Chivo Lechal Malaguefio  a pasforil con esparragos frigueros |
i
|
i
i
|
|
|

i
I
i
I
i
i
i

- Berenjenas rellenas de queso de Cabra Malaguefia
Plato principal:
- Chivo Lechal Malaguefio a la pasforil con verdura crjiente
~ Chivo Lechal Malaguefio Venta Pedro
~ Chivo Lechal Malaguefio al ajillo
Postres:
- Arroz con leche de Cabra Malaguefia
- Tarta de queso de Cabra Malaguefia con frambuesa
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