Asador Puerta de Málaga
Paseo Puerto De La Horca 25, Tel: 952 758 554 /asadorpuertademalaga@gmail.com
Tapa a concurso:

*Jarrete de Chivo Lechal Malagueño en salsa con couscous de pasas y almendras de Málaga elaborado con Aceite de Oliva Virgen Extra El Molino del Hortelano de Casabermeja y acompañado por Vino Tinto Montespejo Joven de Bodegas Tierras de Mollina con D.O.P. Sierras de Málaga*
TAPAS:

- Higaditos de Chivo Lechal Malagueño encebollados
MENÚ DEGUSTACIÓN

Entrantes:

- Ensalada de queso fresco de Cabra Malagueña con tomate huevo de toro del Valle del Guadalhorce y vinagreta de frambuesas
- Patata rellena de Chivo Lechal Malagueño y queso de cabra con mermelada de mango mmm

- Canalones de Chivo Lechal Malagueño gratinado con queso de sus madres
Plato principal:

- Chivo Lechal Malagueño asado al horno de leña
- Chivo Lechal Malagueño confitado con verduritas naturales y chutney de mango
- Chivo Lechal Malagueño al ajillo 
Postres:

-Cuajada de leche de Cabra Malagueña con miel de aguacate
-Arroz con leche de Cabra Malagueña

-Flan de queso de Cabra Malagueña con frambuesas
El Tapitéo
Arroyo Cantarranas s/n, Tel: 653 05 77 26 / eltapiteo@gmail.com / www.facebook.com/El.tapiteo
Tapa a concurso:

*Hamburguesa de Chivo Lechal Malagueño con queso de cabra y almendras con toque de Pedro Ximenez,  elaborado con Aceite de Oliva Virgen Extra Molino del Hortelano de Casabermeja y acompañado por Vino Tinto Lagar de Cabrera de Bodegas DIMOBE con D.O.P. Sierras de Málaga*
MENÚ DEGUSTACIÓN (todos los platos también están disponibles en formato tapa)
Entrantes:

- Taboulet con Queso fresco de Cabra Malagueña
- Ajoblanco con nieve de Queso de Cabra Malagueña
- Crema de almendras ecológica con polvo de Queso de Cabra Malagueña

- Hamburguesa de Chivo Lechal Malagueño con queso de cabra y almendras con toque de Pedro Ximenez
 Plato principal:
- Caldereta de Chivo Lechal Malagueño 

- Pierna de Chivo Lechal Malagueño al horno con muselina de miel de abeja “El Lugá”
- Chuletillas de Chivo Lechal Malagueño con salsa de miel y mostaza
Postres:

- Tarta de queso de Cabra Malagueña con arándanos, albahaca fresca y semillas de amapola
- Arroz con leche de Cabra Malagueña 
Jamonería-Bodega  El Taxi 
C/ Camino Colmenar local 4, Tel: 952 758 079 
Tapa a concurso:

*Chivo Lechal Malagueño a la pastoril, elaborado con Aceite de Oliva Virgen Extra Molino del Hortelano de Casabermeja acompañado de Vino tinto Montespejo joven de Bodegas Tierras de Mollina con D.O.P. Sierras de Málaga*
TAPAS

- Queso fresco de Cabra Malagueña con membrillo
- Quesos semicurado y curado de Cabra Malagueña 
- Asadura de Chivo Lechal Malagueño encebollada
1996 Bar Restaurante Alba
Paseo Puerto de la Horca 1, Tel: 952 758 232 / 1996restaurantealba3@gmail.es / www.hosteleriamalaga.com/alba
Tapa a concurso:

*Pimientos del piquillo rellenos de Chivo Lechal Malagueño con salsa de almendras al horno, elaborado con Aceite de Oliva Virgen Extra de cosecha propia de Casabermeja con Vino D.O.P. Sierras de Málaga*
MENÚ DEGUSTACIÓN (todos los platos también están disponibles en formato tapa)
Entrantes:

- Ensalada variada con nueces y queso de Cabra Malagueña 
- Entremeses de productos de la Cabra Malagueña
- Champiñones rellenos con queso de Cabra Malagueña

- Crema de queso de Cabra Malagueña y membrillo con almendras

Plato Principal:

- Pimientos del piquillo rellenos de Chivo Lechal Malagueño con salsa de almendras al horno

- Empanadillas de espinacas y queso de Cabra Malagueña
- Chivo Lechal Malagueño al ajillo
- Chivo Lechal Malagueño a la miel de romero

Postres:

- Natillas de leche de Cabra Malagueña

- Flan de queso de leche de Cabra Malagueña

- Arroz con leche de Cabra Malagueña

- Tarta de queso con leche de Cabra Malagueña
Restaurante La Romana
Paseo Puerto de la Horca,7, Tel: 952 758 606 / franromana@hotmail.es
Tapa a concurso:

*Croquetas de Chivo Lechal Malagueño a la harina de almendras elaborado con Aceite de Oliva Virgen Extra Almazara de Gálvez de Arroyo Coche y acompañado por Vino tinto Primera Intención de Bodegas José Molina de Colmenar con D.O.P. Sierras de Málaga*
MENÚ DEGUSTACIÓN (todos los platos también están disponibles en formato tapa)
Entrantes:

- Tabla de quesos de Cabra Malagueña
Plato Principal:

- Chuletillas de Chivo Lechal Malagueño 
- Chivo Lechal Malagueño a la pastoril

Postres:

- Natillas de leche de Cabra Malagueña
- Arroz con leche de Cabra Malagueña 

Restaurante Casa Pedro
Ctra. Casabermeja-Arroyo Coche, Tel: 952 758 135

Tapa a concurso:

*Chivo Lechal Malagueño a la pastoril, elaborado con Aceite de Oliva Virgen Extra de cosecha propia elaborado por Molino del Hortelano de Casabermeja y acompañado por Vino tinto Montespejo joven de Bodegas Tierras de Mollina con D.O.P. Sierras de Málaga*
MENÚ DEGUSTACIÓN (todos los platos también están disponibles en formato tapa)
Entrantes:

- Ensalada con queso de Cabra Malagueña y nueces
- Asadura de Chivo Lechal Malagueño a la pastoril con espárragos trigueros

- Berenjenas rellenas de queso de Cabra Malagueña
Plato principal:

- Chivo Lechal Malagueño a la pastoril con verdura crujiente
- Chivo Lechal Malagueño Venta Pedro
- Chivo Lechal Malagueño al ajillo
Postres:

- Arroz con leche de Cabra Malagueña 
- Tarta de queso de Cabra Malagueña con frambuesa
Hotel Rural El Corte
Autovía A-45, salida 127, Tel: 952 758 429 / info@hotelelcorte.com / www.hotelelcorte.com / www.facebook.com/hotel.elcorte
Tapa a concurso:

*Chivo Lechal Malagueño en salsa de almendras, elaborado con Aceite de Oliva Virgen Extra Molino del Hortelano de Casabermeja y acompañado por Vino blanco seco moscatel Lagar de Cabrera de Bodegas DIMOBE con D.O.P. Sierras de Málaga*
MENÚ DEGUSTACIÓN (todos los platos también están disponibles en formato tapa)
Entrantes:

- Ensalada de queso fresco de Cabra Malagueña caramelizado con almendra y vinagreta de mostaza
Plato principal:

- Chuletitas de Chivo Lechal Malagueño con miel de romero al pimentón
- Chivo Lechal Malagueño en salsa de almendras

Postres:

- Semifrío de leche cortada de Cabra Malagueña con piñones
CENA MARIDAJE Especial Fiesta Cabra Malagueña con vinos de Bodegas Tierras de Mollina (Sábado 20 a las 21:30 h.) Precio 21 € (todo incluido). Reservas: info@hotelelcorte.com / 952 758 429
Entrante: Ensalada de boquerones al natural con tomate y menta con Vino blanco Montespejo 
1º: Paté de Chivo Lechal Malagueño con mermelada de frutos rojos y tostas con Vino dulce natural Carpe diem 
2º: Codillo de cerdo en su jugo con Vino tinto Montespejo roble
P: Leche frita de Cabra Malagueña con helado de turrón con Vino espumoso moscatel Apiane
Bar La Fuente de Abajo
Paseo Puerto de la Horca, 9,  Tel: 605 500 289 / apacheco@hotmail.es
Tapa a concurso:

*Chivo Lechal Malagueño al pimentón con guarnición de papas con salsa mojo picón y almendras, elaborado con Aceite de Oliva Virgen Extra Molino del Hortelano de Casabermeja y acompañado por Vino tinto Montespejo de Bodegas Tierras de Mollina con D.O.P. Sierras de Málaga*

TAPAS
- Croquetas de cebolla frita y queso de Cabra Malagueña con almendras
Restaurante La Huerta
Ctra. Colmenar km 1, Tel: 952 75 81 29 / pepiflores78@hotmail.com
www.restaurantelahuertacasabermeja.es
Tapa a concurso:

*Albondiguillas de Chivo Lechal Malagueño sobre crema de almendras elaboradas con Aceite de Oliva Virgen Extra de cosecha propia variedad hojiblanca y acompañado por Vino tinto Lagar de Cabrera de Bodegas DIMOBE con D.O.P. Sierras de Málaga*
MENÚ DEGUSTACIÓN (todos los platos también están disponibles en formato tapa)
Entrantes:

- Gazpacho de sandia con queso fresco de Cabra Malagueña
- Ensalada mezclum con queso de Cabra Malagueña y chutney de tomate y almendras
Plato Principal:

- Chivo Lechal malagueño en salsa de almendras
- Albondiguillas de Chivo Lechal Malagueño sobre crema de almendras
Postres:

- Arroz con leche de Cabra Malagueña y natillas
- Pastel con leche de Cabra Malagueña y almendra
Restaurante El Puerto
Paseo Puerto de la Horca, 54, Tel.: 952 75 80 77 / restauranteelpuerto@hotmail.es

Tapa a concurso:
* Albóndigas de pierna de Chivo Lechal Malagueño en salsa de almendra elaborado con Aceite de Oliva Virgen Extra de cosecha propia variedad picuilla y acompañado por Vino tinto Chichilla de Bodegas Doña Felisa de Ronda con D.O.P. Sierras de Málaga*
MENÚ DEGUSTACIÓN (todos los platos también están disponibles en formato tapa):
Entrantes:

- Ensalada de aguacate y salmón con queso de Cabra Malagueña caramelizado
- Fabes con chacina de Chivo Lechal Malagueño (morcilla, chorizo y costillar)
Plato Principal:

- Albóndigas de pierna de Chivo Lechal Malagueño en salsa de almendra
- Chivo Lechal malagueño al ajillo

- Queso de Cabra Malagueña frito con mermelada de higos
Postres:

- Mousse de queso de Cabra Malagueña con arándanos y crujiente de galleta
- Cuajada al limón con leche de Cabra Malagueña
El Casino Casabermeja
C/ Real, 34, Tel.: 674 730 892 / www.facebook.com/pages/El-Casino-Casabermeja
Tapa a concurso:

*Queso frito con harina de almendras y salsa de fresas, elaborado con Aceite de Oliva Virgen Extra Hojiblanca y acompañado por Vino tinto Montespejo roble de Bodegas Tierras de Mollina con D.O.P. Sierras de Málaga *
TAPAS:

- Queso fresco de Cabra Malagueña con mojama de atún y polvo de almendras
- Guiso de Chivo Lechal Malagueño tradicional
Cervecería Cafetería Toppe
Paseo Puerto de la Horca, 2 / Tel: 616 13 21 54
Tapa a concurso:

*Caldereta de Chivo Lechal Malagueño con almendras  elaborado con Aceite de Oliva Virgen Extra Molino del Hortelano de Casabermeja y acompañado por Vino tinto Lagar de Cabrera de Bodegas DIMOBE con D.O.P. Sierras de Málaga *
TAPAS:

- Queso de Cabra Malagueña con carne de membrillo
- Ensalada con queso de Cabra Malagueña
La Posada
c/ Real, 5/ Tel.: 952 75 82 29  / laposada1890@hotmail.com
Tapa a concurso:

*Tostada de queso de Cabra Malagueña con mebrillo y almendras elaborado con Aceite de Oliva Virgen Extra Borbollón de Riogordo y acompañado por Vino tinto Montespejo roble de Bodegas Tierras de Mollina con D.O.P. Sierras de Málaga *
MENÚ DEGUSTACIÓN (todos los platos también están disponibles en formato tapa)
Entrantes:

- Ensalada con queso fresco y rulo de Cabra Malagueña

- Variado de quesos y embutidos de Cabra Malagueña

Plato Principal:

- Chivo Lechal malagueño al ajillo

- Pierna de Chivo Lechal Malagueño al horno
Postres:

- Arroz con leche de Cabra Malagueña 

- Gachas de leche de Cabra Malagueña con miel de caña

Bar Montblanc
Paseo Puerto de la Horca, 3 / Tel: 652 84 42 81

Tapa a concurso:

*Chivo Lechal Malagueño al ajillo con salsa de almendras y pasas, elaborado con Aceite de Oliva Virgen Extra Hojiblanca y acompañado por Vino blanco Montespejo de Bodegas Tierras de Mollina con D.O.P. Sierras de Málaga *
TAPAS:

- Croquetas de Chivo Lechal Malagueño con queso de Cabra Malagueña
Hogar del Jubilado
c/Real , 22 

Tapa a concurso:

*Chivo Lechal Malagueño en salsa de almendras, elaborado con Aceite de Oliva Virgen Extra Hojiblanca y acompañado por Vino blanco Montespejo de Bodegas Tierras de Mollina con D.O.P. Sierras de Málaga *
TAPAS:

- Tosta de queso de Cabra Malagueña caramelizado
